MENU-SPEISEPLAN
19. KW vom 10.05.2021 bis 16.05.2021

ALLE SPEISEN WERDEN VON MONTAG
BIS SONNTAG FRISCH IN UNSERER

ENw
PRESS

Speiseplan fiir unsere Einzelkunden

Senden Sie lhre Bestellung direkt an die fiir Sie zustandige Kiiche.

KUCHE ZUBEREITET
Wochentag Menu 1 Menii 2 Menu 3 Kaltmenii O Ve Mont_ag - Freitag
(ausgenommen Feiertage)
Montag HefekléRe A A1 B C Mo&hreneintopf LAAT « Schweinegeschnetzeltes 1A A1 Wrap S1: Bunter Salat ®
10.05.2021 mit ErdbeersoRe ", mit Rindfleisch, mit Gemiisereis €, mit Gemiise
e Obst e|Obst % @ Obst w..|und Hahnchenbrust * >34 A 8.CE . 182: Fitnesssalat (Kochschinken * *°, Kase ©, Ei ®)
“ o 3
Dienstag Muschelnudelsuppe * A" &P Ei ® in Senfsofe "4 A" G E Kréuterschweinebraten ™ Kartoffelsalat > © S3: Salat mit Thunfisch B F
11.05.2021 mit Gefliigelfleisch mit Kartoffeln mit SoBe " A" ™ E Leipziger Allerlei ' |mit 1 Boulette ~*" % ®, — alle Salate mit Dressing ® © €
i1¢¢ Jund Rohkost * ® **y _ e|und Kartoffeln w..o|dazu Senf E o
i3 s = »@ = vegetarische Gerichte
Mittwoch Linseneintopf ~ 1P Nudeln ~*! mit TomatensoBe ~*! * Blumenkohl-Kise-Schnitzel A1 8 ¢ P Bagel ~r = Gericht enthiit Sehweinefleisch
12.05.2021 mit Kasslerfleisch * ¢, und Schnippelwurst * > &2 E mit PetersiliensoBe **" € und Kartoffeln, |Mit F"SChk"‘f‘:y I:fr;n:henbrust w = enichtenthdlt Schwelnetielse
Erdbeerjoghurt © g Erdbeerjoghurt ° g Erdbeerjoghurt © o und Rucola ™™™ ™ ! flg! = Gericht enthilt Gefliigelfleisch
23
Donnersta Rinderragout "~ A" ¢ Grillhaxe %% © mit SoRe, "*A! * afdew = Gericht enthilt Fisch
J Christi Himmelfahrt mit Kartoffeln und Bohnensalat Sauerkraut ***' und Kartoffeln ~
13.05.2021 Dossart A ALC ' & (Gloessen 211 ' e (g} = Gericht enthiit Rindfieisch
@ Bt % i
. AAT % m " - A AT = —— . — ':} = empfohlen fiir eine ausgewogene Erndhrung
Fre|tag Nudeln Hiihnerfrikassee Gefliigelleber Baguette
14.05.2021 mit Brokkoli-SahnesoRe A" ¢ nach "Gértnerin Art" "4 A1 A4.C.D in Apfel-ZwiebelsoBe " & A A1 mit Fleischkase * = geeeignet fiir leichte Vollkost
mit Kartoffeln +*y 0. | mit Kartoffelbrei 5 ¢ |und Remoulade " * 5 & A A% C.€ -~ > -
P ) & |mit Kartoffelbrel LB o Anderungen vorbehalten!
1 N 1, A, Al - LA AT %
Samstag Wis';f.al:jsﬂcr.\er:ohnenelntopf Ur?gatlsch-er Gulasc.l? vomARl::u; Bestellen Sie bitte bis g—
15.05.2021 gl'o t'“ eisch, . mit BShmischen Knddeln ™ ™=, Mittwoch fiir die folgende
S o (gj|Obst & Woche.
Sonntag Wickelbraten * > 7 2 &S mit SoRe " A" ® |Kasslersteak *° mit SoRe " A" E . Lebensmittelsicherheit
16.05.2021 E, Sommergemiise  und Kartoffeln , Speckbohnen " * ° und Kartoffeln, Korrekturen fl‘!r den fegelmania berpraft
.0o. Dessort A A1 C <4325 Dessert 14 A1 -~ aktuellen Tag bitte per Hochschule Anhalt
k3 K Telefon bis 7.30 Uhr!

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:

Kennzeichnungspflichtige Allergene:

1 = mit Farbstoff

5 = mit Antioxidationsmittel

A = enth. Gluten A4 = enth. Gerste

C = enth. Milch einschl. Laktose

G = enth. Schalenfriichte

G4 = enth. Mandeln

G8 = enth. Walnuss

P = enth. Krebstiere
S = enth. Schwefeloxid / Sulfite

2 = mit SURungsmittel 6 = mit Phosphat A1 = enth. Weizen A5 = enth. Dinkel D = enth. Sellerie G1 = enth. Cashewnuss G5 = enth. Paranuss K = enth. Erdnisse )
3 = mit Geschmacksverstarker 7 = geschwefelt A2 =enth. Roggen A6 = enth. Kamut  E = enth. Senf G2 = enth. Haselnuss G6 = enth. Pekanuss M = enth. Sesam T = enth. Lupine
4 = mit Konservierungsstoff 8 = gewachst A3 = enth. Hafer B = enth. Ei F = enth. Fisch G3 = enth. Macadamianuss G7 = enth. Pistazie O = enth. Soja U = enth. Weichtiere
Trotz einer sehr genauen Be- und Verarbeitung kénnen Kreuzkontaminationen nicht ausgeschlossen werden.
Dadurch kénnen Spuren von anderen Allergenen in den Produkten enthalten sein.
Bestellung: Bestellung fiir KW 19
Menii 1 Menii 2 Menii 3 Kaltmenii Salat 1 Salat 2 Salat 3 Vom 10.05.2021 bis 16.05.2021
Montag
Dienstag Name, Anschrift:
Mittwoch
Donnerstag
Freitag Datum, Unterschrift
Samstag

Sonntag




