MENU-SPEISEPLAN

14. KW vom 01.04.2019 bis 07.04.2019

ALLE SPEISEN WERDEN VON MONTAG
BIS SONNTAG FRISCH IN UNSERER

ENw

PRESS

Speiseplan fur unsere Einzelkunden

Senden Sie lhre Bestellung direkt an die fir Sie zustandige Kiiche.

KUCHE ZUBEREITET

Wochentag Meni 1 Meni 2 Meni 3 Kaltmeni Salatecke von Montag - Freitag
Montag Puddingsuppe mit Fadennudelsuppe 8P mit * LaSAAL Couscoussalat mit Gurke,

c . . A AL A2, C Kassler-Sauerkraut-Pfanne™">"™" . A AL
01.04.2019 Schokogeschmack ~ und Geflugelfleisch dazu Brot , mit Kartoffeln Obst . Tomate, Zwiebeln dazu . |s1:Bunter salat e
Zwieback A A4 G0 opst A Obst ' Ca) eine Hirtenrolle #1860 {57

R y S2: Fitnesssalat (Kochschinken 4,56 Kése c, Ei

Dienstag ; 2,4,56D,E I Geflugelhackbraten ® A8 € mjt Fladenbrotsandwich ' ( nKen «.5.6 & =16
Soljanka =™ > ™™ mit Buntes Eierfrikassee " *1 8 CE « 1A AL 1,A AL i iki i i
02.04.2019 Brotchen A AL A2 A4.C,0 . mit Kartoffeln | sore™**! griinen Bohnen ** mit Pute, Zaziki und S3: Salat mit Thunfisch s,
rotehen Cal Y und Kartoffeln Balkankase >~ A"V

Mittwoch Pichelsteiner Gemiiseeintopf “*° Nudeln #* mit TomatensoRe * Brokkoli-Nuss-Ecke®™ A3 D 6. G2, G4 alle Salate mit Dressing s, c, e

A/AL C

Griechischer Bauernsalat ©&

03.04.2019 mit Rindfleisch, und Wurstwrfel “*®AAE - mit KrautersoRe und . | * geeignet fiir leichte Vollkost
Birnenkompott Birnenkompott el Kartoffeln, Birnenkompott ~¥/ il
AAL it Wikinger-Topf (FleischkldRchen 4 AAL mi ] ] . _ )
Donnerstag . Nudeln mllt5 e g ! 1pAA(lBC : HarInAcZenn-uggets TI/E N Belegtes Baguette mit Schinken % = vegetarisches Essen
04.04.2019 SpinatsahnesoRe => ™™ und Gemuse) " mit Kartoffeln, SoRe ™™, Mischgemise ™ 1,2,4,5,A,AL B, C,E
b p ) c ) c foms ' 9 . c und Salat = ™>"™ EE g
Buttermilchdessert i Buttermilchdessert ’?@iﬁﬁ und Kartoffeln, Buttermilchdessert ’i‘@iﬁj
Freitag Kartoffelpfanne Buntes Fischragout A AL C-0E F « Schweineschnitzel *** mit Wrap mexikanisch mit & = cericht enthalt Schweinefleisch
05.04.2019 mit Wurzelgemise ° und el Kgrtoffeln SoRe"AALE Kohlrabigemise A AL Hackfleisch, Mais und
o —. . Pt
Tomaten-FrischkasesoRe A At 77/ und Kartoffeln ] Kidneybohnen ' T/
Samstag Westphalischer Bohneneintopf"*** Bauernfrihstiick »**® Bestellen Sie bitte bis ==
06.04.2019 mit Schweinefleisch, . mit Gewiirzgurke 2*, . Mittwoch fiir die folgende
Obst Cal Obst Ca Woche.
Sonntag Bunte Spatzlepfanne mit Gemise und Krustenbraten®® mit SoRe™A*PE KemaEkiuen i dar Lebensmittelsicherhsit
B : B ik . . regelmaldig GUberprift
07.04.2019 Hinterkochschinken * %~ A8 mit™H{ Frihlingsgemuse © und Kartoffeln, aktuellen Tag bitte per Gurendie o
PetersiliensoBe *** ¢, Dessert" "¢ Dessert DAALC Tl Telefon bis 7.30 Uhr! Hochschule Anhalt

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:

Kennzeichnungspflichtige Allergene:

1 = mit Farbstoff
2 = mit StBungsmittel

3 = mit Geschmacksverstarker
4 = mit Konservierungsstoff

5 = mit Antioxidationsmittel
6 = mit Phosphat

7 = geschwefelt

8 = gewachst

A = enth. Gluten A4 = enth. Gerste
Al = enth. Weizen A5 = enth. Dinkel
A2 = enth. Roggen A6 = enth. Kamut
A3 = enth. Hafer B = enth. Ei

C = enth. Milch einschl. Laktose
D = enth. Sellerie

E = enth. Senf

F = enth. Fisch

G = enth. Schalenfenfriichte
G1 = enth. Cashewnuss

G2 = enth. Haselnuss

G3 = enth. Macadamianuss

G4 = enth. Mandeln
G5 = enth. Paranuss
G6 = enth. Pekanuss
G7 = enth. Pistazie

G8 = enth. Walnuss
K = enth. Erdniisse
M = enth. Sesam

O = enth. Soja

P = enth. Krebstiere

S = enth. Schwefeloxid / Sulfite
T = enth. Lupine

U = enth. Weichtiere

Trotz einer sehr genauen Be- und Verarbeitung kdnnen Kreuzkontaminationen nicht ausgeschlossen werden.
Dadurch kénnen Spuren von anderen Allergenen in den Produkten enthalten sein.

Bestellung:

Meni 1 Meni 2

Meni 3 Kaltmenu

Salat 1 Salat 2

Salat 3

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag

Bestellung fur KW 14
Vom 01.04.2019 bis 07.04.2019

Name, Anschrift:

Datum, Unterschrift




