
 

Unser Küchenteam in Magdeburg-Rothensee sucht ab sofort Verstärkung! 

Ihre Aufgaben: 

• Zubereitung von kalten und warmen Speisen unter strikter Einhaltung von Rezepturen  

• Sicherung der Qualität und Quantität 

• Verantwortungsvoller Umgang mit Lebensmitteln 

• Portionierung der Speisen für unsere Kunden in GN-Behälter 

• Durchführung und Überwachung der geltenden Hygienevorschriften  

• Einhaltung und Überwachung der geltenden HACCP- und Hygienevorschriften 

• Unterstützung bei der Warenpflege und Warenbestandskontrolle 

Ihr Profil: 

• Sie haben eine erfolgreich abgeschlossene Ausbildung als Koch (m/w/d)  

• Sie sind es gewohnt, selbstständig und strukturiert zu arbeiten 

• Sie sind zuverlässig, belastbar und arbeiten gern im Team 

• Flexibilität und Einsatzbereitschaft 

• Kenntnis der Hygiene- und Gesundheitsvorschriften für die Zubereitung und Aufbewahrung        
              von Lebensmitteln 

Wir bieten: 

• einen unbefristeten Arbeitsplatz in Vollzeit (40 Stunden)  

• geregelte Arbeitszeiten nach Dienstplan  

• Stundenlohn 15,50 Euro  

• Zuschläge 

• kostenfreie Berufsbekleidung inklusive Reinigung 

• kostenlose Getränke 

• Gutscheine 

• Fort- und Weiterbildung 

Konnten wir Sie begeistern? Dann ergreifen Sie Ihre Chance und werden Sie ein Teil von uns!  
Senden Sie Ihre Bewerbung an   
bewerbung@menueexpress.de 
 
MENÜ EXPRESS GmbH 
Personalabteilung 
Wiener Str. 2 
39112 Magdeburg 
 
Bei Rückfragen erreichen Sie uns unter der Tel.-Nr. 0391 / 63664-12. 
Kosten im Zusammenhang mit dem Bewerbungs- und Auswahlverfahren werden nicht übernommen. 
Die Bewerbungsunterlagen und –daten werden ausschließlich zum Zwecke des Auswahlverfahrens 
verwendet und nach Beendigung des Bewerberverfahrens datenschutzgerecht vernichtet.  

Koch  
(m/w/d) 


